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Ukazka:
Recept na bryndzové halusky

Potrebujeme: hladka muka, zemiaky, sol’, bryndza, mast, slanina, paZitka

Postup:

1. Po vyplavani na povrch ich dierkovanou naberackou vyberame do misy, kde ich omastime,
aby sa nezlepili.

2. Z muky, potretych zemiakov, soli a vody spravime cesto na halusky.

3. Potom pridame bryndzu a na tanieri polejeme oprazenou slaninkou a posypeme pazitkou.
4. Surové zemiaky ocistime a postrihame.

5. Do osolenej vriacej vody cez sito s vel'kymi dierami hadzeme halusky.

Obrazky:

E.

1. Pozorne si precitajte text ukazky a potom utvorte poradie viet €. 1 az 5 tak, aby postup pri
vareni haluSiek bol spravny.
2. K spravne zoradenym vetam z ukazky prirad’te jednotlivé obrazky A az E.



3. V slovnom spojeni bryndzové halusky néjdite hlasku, na ktorej zépis st potrebné dve
grafémy. Vyhl'adajte v ukazke este jedno slovo s takouto hlaskou.

4. Akym spdsobom vznikli pod¢iarknuté slovesa v ukazke:
a) skladanim
b) skracovanim
¢) odvodzovanim pomocou pripony
d) odvodzovanim pomocou predpony

5. Rozhodnite, ktoré slovo nepatri do nasledujicej skupiny slov, svoje rozhodnutie
zdovodnite: bryndza, vyberame, zemiaky, posypeme.

6. Nasledujuce stuvetie Surové zemiaky ocistime a postriuhame. prestylizujte na
podrad’ovacie suvetie s vedl'ajSou vetou prislovkovou ¢asovou.

7. Podl'a vzoru ukazky sa pokuste pomocou piatich viet opisat’ pracovny postup pri vareni
vrecuskového Caju.

8. Vysvetlite, ktory slovny druh v ukdzke je nositel'om dynamickosti textu.

9. Z textu ukazky nevyplyva:
a) Jednou zo zakladnych surovin na pripravu bryndzovych halusiek st zemiaky.
b) Po uvareni haluSky omastime, aby sa nelepili.
¢) Surové zemiaky nemusime triet,, staci ich nadrobno nakrajat’.
d) Vodu, v ktorej varime halusky, mame osolit’.

10. Z nasledujucej vety vypiste podstatné meno zenského rodu, ktoré sa neskloiuje podl'a

vzoru zena: Z muky, potretych zemiakov, soli a vody spravime cesto na halusky.
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1. Recept na bryndzové halusky, dostupné na http://slovencina.eu/sloh/opis/opis-pracovneho-
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2. Obrazky dostupné na http://varecha.pravda.sk/recepty/bryndzove-halusky-otorecept/15613-
recept.html a http://web.5zszv.edu.sk/node/328
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